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PICAETA

Tomate-de temporada, ventresca confitada en aceite de oliva .y
encurtidos ’® 13.25
Seasonal tomato, tuna candied in olive oil and pickles

Tartar de-attn y aguacate »® & 12 o0
Tuna and avocado tartar

Plato de jamon de cebo de campo Dehesa de extremadura con pan y
tomate 19.50
Spanish ham Dehesa de Extremadura, with bread and squiz tomato

Ensaladilla versionada () »&» 9.90
Versioned cold salad

Marineras con su anchoa  [»@ 3.80 /unid
Crusty.bread with cold salad and anchovies

Titaina en llanda con pan de cristal ;’.f" vifle 10.50
Cool stewof tuna, tomatoes and pepper with crusty bread

Sepia kimchi [»® 11.50
Kimchi squid

Patatas al josper con alioli de miel 9.50
Grilled Josper potatoes with honey alioli

Coca artesana de quesos @[ 9.90
Artisan cheese bread

Coca artesana de verduras o 10.50
Artisan vegetables bread
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IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios estdn expresados en Euros.




Pulpo a la brasa sobre patata asada & 19.50
Grilled octopus with roasted potatoes

Dorada a la parrilla con verduras asadas *® 17.50
Sea Bream with grilled vegetables

Corvina a la parrilla, con verduras asadas @ 17.90
Grilled croacker with grilled vegetables

Pechuga de pollo a la brasa con patata asada 14.50
Grilled chicken breast with roasted potatoes

Lomo alto madurado g4oogr, con patata asada y verduras asadas 36.00
g400-gr-High beef loin, with raosted potatoes and grilled vegetables

Presa ibérica con verduras a la parrilla 17.90
Iberian cut of pork with grilled vegetables

Hamburguesa Sweet , carne de vacuno a la parrilla, queso cheddar,

bacon crujiente, cebolla asada y salsa barbacea [ 12.90
Sweet burguer, grilled beef burguer, cheddar cheese, crispy bacon , grilled
onion and barbecue sauce
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IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios estdn expresados en Euros.




ARROCES

Paella valenciana 15.50
Valencia chicken and rabit paella

Arroz senyoret @ ﬁp 17.50
Seafood paella

Arroz de rape y setas »@fo 18.00
Monkfish and wild mushrooms paella

Arroz de sepia y alcachofas @zgp 17.50
Squid and artichokes paella

Arroz de verduras 14.50
Vegetables paella

Arroz de pato y foie 18.50
Duck and foie paella
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IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios estdn expresados en Euros.




POSTRES

Tarta de queso cremosa con compota de frutos rojos fe) fi
Strawberry home-made cheese cake

Bizcocho de naranja con sopa de chocolate (& & (|
Bitter orange sponge cake with chocolate soup
Lemon pie e ¥

Home made lemon pie
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Tarta de chocolate negro y guinnes (o)
Dark chocolate and guinnes cream
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Plato de fruta de temporada
Seasonal fruit plate
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IVA 10% (sujeto a cambios) incluido por persona Todos los precios estdn expresados en Euros.
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VINO BLANCO / WHITE WINE

Vaya pasada

Rueda- DO Rueda 1500

Las Dos Ces blanco 16.00 €

Macabeo y Chardonay DO Utiel Requena

Anma blanco

Macabeo - DO Utiel Requena ot

Prelude

MosTtatel a petit grain AOC Cote , 19.50-€

Marieta

Albarifio - DO Rias Baixas 18.00 €

Mara 3 e

Godello -DO Monterey b0

Inverso

Macabeo DO Valencia T

Ulises ; 19-00 €

Chardonnay DO Valencia

VINOS TINTOS / RED WINES

Viia Bujanda ! ®

Tempranillo, Graciano DOC Rioja 15.00 € 7 4!

Las Dos Ces tinto ‘)% ’

Bobal , DO Utiel Requena ré=o0—€ %.?
;%Erl'."-

Anma tinto e ;/:1-

Bobal DO Utiel Requena £9=09 N 0
R Ay

Bebal deSan Juan 16.00-€ f =

Bobal DO Valencia 3 I
:;1 / 2

Matarromera 300 % ‘ =

Tempranillo DO Ribera del Duero » —
.1' =

Ramon Bilbao 5o / =

Tempranillo DOC Rioja '
l‘\.h

CAVAS /SPARKLING WINE

Roxane T756:0-€ a

Roxane Gran reserva 227 2 o

Moet 60.00




CARTA=-DE BEBIDAS

Refrescos 2.50 € Puerto de Indias 8.50 €
Agua o,5L 2.10€ Seagrams 8.50 €
Agua 1L, 2.80 € Beefeater 8.00 €
Zumo naranja natural 3.00 € Gin Mare 11.00 €
Zumos 2.50 € G-Vine 11.00 €

Nordes 10.00 €
CERVEZAS Hendriks 12.00 €
Aguila sin filtrar 1/3 3.00 € Martin millers 12.00 €
Aguila1/3 2:70 €
Alcazar 1/3 3.00 € Absolud 8.00 €
Heineken 1/3 2.70 € Smirnoff 8.00€
Heineken 1/3 0,0 2.70 € Grey goose 10.00 €
Desperados 1/3 3.00 €
Paulaner 5.00 € Brugal 8.00€
De grifo HEINEKEN / RADLER Havana v 9.00 €
Caia 2.20€ Barcelo 8.00€
Doble 2.80€ Matusalem 10.00 €
Pinta 4.00€

Jb 8.00 €
Tinto de verano 4.00€ Ballanties 8.00 €
Sangria 6.00€ Jack daniels 10.00.€

Cutty sark 8.00 €
VERMUT VITTORE Macallan 12.00 €
Blanco, orange orojo 4.50€ Glenrotes 12.00 €
VINOS POR COPA Terry 6.00 €
Vajya pasada DO Rueda 3.50€ Cardenal mendoza 9.00 €
Las Dos Ces Blanco DO Utiel 3.50€ CarlosI 8.00€
Vina Bujanda DOC Rioja 3.50€
Las Dos Ces Tinto DO Utiel — 3.50€ Orujos
Cava Roxane 4.00€ Licor arroz
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